
Benodigdheden:
•   500 gram bloem
•   200 gram suiker
•   250 gram biologische boter
•   mespunt zout
•   kopje biologische melk

Vraag aan je ouders of een andere volwassene om de
oven voor te verwarmen op 175 graden. Doe de bloem in 
een kom, meng het met de suiker en voeg het beetje zout 
toe. Maak in het midden een kuiltje met je handen en doe 
daar het eigeel van de 4 eieren in. Meng hierna het deeg 
met een vork.
Vraag je ouders of een andere volwassene het fornuis aan 
te steken. Smelt de boter boven een pan met heet water en 
voeg daarna de boter toe aan het beslag. Voeg hierna ook 
de melk toe. Meng vervolgens alles met je handen totdat 

het een zacht en soepel deeg is geworden. 
Hierna kan het leukste beginnen! Het uitsteken en 
versieren van de koekjes! Maak bijvoorbeeld koekjes in 
de vorm van je favoriete dieren. Rol het deeg uit met een 
deegroller en gebruik de vormpjes om de koekjes mee uit 
te steken. Leg de koekjes op een met bakpapier beklede 
bakplaat en bak ze in de oven in ongeveer 15 minuten 
goudbruin en gaar. Haal de koekjes voorzichtig uit de 
oven. Pas op heet! Laat ze goed 
afkoelen voor je gaat versieren. 

Dierenkoekjes
Recept voor 20 koekjes 

•   eigeel van 4 biologische eieren
•   decoratie materiaal bijv. gekleurde 

hagelslag of marsepein
•   bakplaat, bakpapier, mengkom, 

deegroller, kookpan, uitsteekvormpjes

goudbruin en gaar. Haal de koekjes voorzichtig uit de 


